MENUS

Du 8 au 19 juin 2026

Cantine de Foix

Lundi 8 juin

Salade verte
chips de radis

O o0 o0
0‘0 0‘0 0‘0

Tagliatelles aux [égumes du
soleil
%0 30 2o

Fromage
Abricot

Mardi 9 juin

Salade de tomate, féta

O o% o
0’0 0’0 0’0

R6ti de dinde au jus
Ratatouille

00 o% o
0'0 0'0 0'0

Liégeois au chocolat

Mercredi 10 juin

Melon/ Pastéque

o%e 030 0%
Tortilla pomme de terre/
chorizo

O o% o
0'0 0'0 0'0

Créme a la catalane

Jeudi 11 juin

Salade de tomate/ oeuf dur

Oy o% o
0.0 0.0 0.0

Paélla aux fruits de mer

O0 o% o
0.0 0.0 0.0

Compote/ biscuit

Vendredi 12 juin

Salade de pommes de terre
macédoine de légumes
vinaigrette échalotte
KRS

Saucisse grillée
Tomate a la provencale

O o% o
0'0 0'0 0'0

Glace

Lundi 15 juin

Melon

>

o2

V4% %0 %

%

Sauté de poulet basquaise
Macaronis au gruyere

LR R )
0‘0 0‘0 0‘0

Yaourt aux fruits

Mardi 16 juin

Salade d’Ebly

(tomate, concombre, mais)

O o% o°
0‘0 0‘0 0‘0

Jambon braisé
Poélée de courgettes, poivrons

O o0 o°
0‘0 0‘0 0‘0

Fromage
Nectarine

Mercredi 17 juin

Légumes a croquer

(tomate cerise carottes radis)

O o0 o°
0‘0 0‘0 0‘0

Calamars a la romaine
Pommes de terre rissolées

CK K )
0‘0 0‘0 0‘0

Glace

Jeudi 18 juin

Radis, beurre

Oy o% o
0.0 0.0 0.0

Galette fromagere
Riz pilaf aux légumes
( petits pois carottes, oignons)

LR R )
0.0 0.0 0.0

Ile flottante

Vendredi 19 juin

Salade de pépinette

(tomate, olives, poivrons)

O % o°
0’0 0’0 0’0

Marmite du pécheur
Carottes braisées au thym

CK K )
0’0 0’0 0’0

Glace

Menus sous réserve de modifications pour impératifs techniques




