
Carotte râpée bio
Sauté de dinde à la tomate et 

chorizo / Calamars à la 
romaine sauce tartare

Pomme de terre vapeur 
persillée

Camembert

Feuilleté au fromage
Cuisse de poulet rôti au thym 

/ Pavé de lieu vapeur
Haricot vert extra fin persillé

Carré croc lait

Chou blanc et pomme à 
l'emmental / Salade pdt 
cornichon mayonnaise

Blanquette de veau / Tortilla 
pdt oignon

Riz long de Camargue
Compote pomme

PIQUE NIQUE
Salade de pomme de terre 

jambon blanc
Chips nature

Emmental
Pomme bio

Salade verte bio
Cordon végétal à la tomate

Pâte fusili bio
Banane bio

Prince pocket
Jus multivitaminé

Quatre quarts
Jus d'orange

Cake marbré au chocolat
Jus de pomme

Grande galette pur beurre
Jus multivitaminé

Confiture abricot 
Jus d'orange

Potage poule vermicelle / 
Rouleau de surimi cocktail
Escalope de dinde poêlée / 
Boulette de soja tomate et 

basilic
Brocolis bio persillés

Orange bio

Salade de chou chinois bio au 
maïs

Sauté de porc au curry et 
coco / Pavé de lieu vapeur

Blé au beurre
Crème dessert Vanille

Toast au chèvre et miel
Omelette bio à l'emmental
Ratatouille et pomme de 

terre
Cocktail de fruits au sirop 

léger

Salade coleslaw
Brochette de poisson panée
Purée de pomme de terre

Flan pâtissier

Feuilleté au comté
Saucisse de Toulouse à 

l'ancienne / Feuilleté de 
poisson beurre blanc

Petit pois bio à l'étuvée
Chanteneige

Brioche aux pépites de 
chocolat - Jus de pomme

Cake marbré au chocolat
Jus multivitaminé

Gateau sec moelleux au 
citron - Jus d'orange

Prince pocket
Jus de pomme

Confiture abricot 
Jus multivitaminé

ALSH L’AGGLO FOIX-VARILHES - Site de Verniolle
VACANCES D'HIVER 2026

Les menus sont sous réserve d’approvisionnement

LUNDI 23 FEVRIER MARDI 24 FEVRIER

LUNDI 2 MARS MARDI 3 MARS

MERCREDI 25 FEVRIER JEUDI 26 FEVRIER VENDREDI 27 FEVRIER

MERCREDI 4 MARS JEUDI 5 MARS VENDREDI 6 MARS


